
Le grand Noir 

Languedoc-Roussillon, França

85% Chardonnay, 15% Viognier.

Pequena parte da chardonnay é fermentada em 
barricas.

750ml

13,5%

Amarelo-palha com reflexos dourados.

Frutas de caroço (damasco, pêssego), notas cítricas 
e leve toque amanteigado e tostado.

Frango grelhado, peixe branco com manteiga de 
ervas, risotos leves, queijos macios.
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Fresco e redondo, com boa acidez, cremosidade leve e final 
elegante.


	Slide 1

